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COMERCIAL

Teniendo en cuenta que un pilar muy importante del sector 
gastronómico como es el Desarrollo y Fortalecimiento Empresarial, 
con el XIII Congreso Nacional de Restaurantes se pretende crear 
un espacio para el fomento de la competitividad y la innovación en 
el sector turístico nacional y que este año se centra en la 
gastronomía como actividad sostenible generadora de vida.

El sector de los Restaurantes se ha posicionado como uno de los 
sectores económicos con más índices de crecimiento en el país. 

La alimentación asociada al turismo representa un tercio del gasto 
turístico; igualmente conforme lo indica la Sra. María del Pilar 
Londoño en su estudio de Turismo Gastronómico de la Universidad 
de Barcelona " El Turismo gastronómico resulta en la actualidad 
como una de las mejores expresiones de la sociedad postmoderna 
en donde el hecho de ver, oler, y degustar se convierte en una 
actividad completamente experimental, que es generada por esas 
¨industrias¨ (productores, distribuidores, restauradores) cuya 
finalidad y/o producto, es poder otorgarle al turista una experiencia 
que pueda ser vivida a través de los alimentos "Además, de 
acuerdo con lo definido en la Política Nacional de Productividad y 
Competitividad. Colombia apuesta a ser un destino de clase 
mundial lo cual compromete directamente al sector turístico para 
que sea más competitivo, e implica que tenga “la capacidad de 
mejorar e innovar constantemente, para generar ventajas 
diferenciales frente los competidores.

La inversión de recursos en el gremio de Acodres y su congreso 
nacional es una oportunidad estratégica y pertinente para el desarrollo 
y fortalecimiento del sector gastronómico en Colombia. Con más de 
90.000 restaurantes en el país, de los cuales 10.000 son miembros 
activos de Acodres, queda evidenciado el impacto significativo que 
esta industria tiene en la economía y en la generación de empleo.

El sector gastronómico representa una parte fundamental de la 
industria de servicios en Colombia, contribuyendo de manera directa 
al crecimiento económico y la atracción de turismo nacional e 
internacional. 

Según datos del Ministerio de Comercio, Industria y Turismo, la 
gastronomía colombiana ha experimentado un crecimiento sostenido 
en los últimos años, generando un incremento en el consumo de 
alimentos fuera del hogar; La inversión en este gremio se justifica por 
varias razones. En primer lugar, el congreso nacional de Acodres 
proporcionará un espacio único para la actualización y formación de 
los miembros y participantes. 

La industria de restaurantes se encuentra en constante evolución, y es 
crucial que los empresarios y profesionales gastronómicos se 
mantengan al tanto de las últimas tendencias, innovaciones y 
regulaciones. Esto les permitirá mejorar la calidad de sus servicios, 
aumentar su competitividad y responder eficientemente a las 
demandas cambiantes de los consumidores.

CENTRO DE 
CONVENCIONES

E-BOOK
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PUNTO DE REGISTRO - 
MONITORES DE 50 
PULGADAS PRESENCIAL

ESCARAPELA Y CINTA

BOLSA 

INSERTO EN BOLSA

$1.500.000

$1.800.000

$1.800.000

$800.000

En uno de los espacios de mas impacto del evento, como lo es la zona 
de registro tendremos dos monitores de 50 pulgadas aforando el 
backing de acreditacion en los cuales su marca podra tener presencia 
permanente con videos institucionales de no mas de dos minutos de 
duración. 

Todos los asistentes mas de 300 tendran su marca de manera 
permanente, ta que tendra logo en la escarapela y en la cinta de la 
misma, en contraprestacion la empresa patrocinadora recibira dos 
inscripciones al congreso.

"Bolsas reutilizables: Los organizadores del evento producirán este 
material y se colocará el logo del patrocinador en una tinta en la bolsa 
que se le entrega a los participantes. En contraprestación recibirá: 1 
inscripción sin costo para asistir a las conferencias."

"Se entregará a cada uno de los asistentes un ejemplar publicitario de su 
empresa bien sea: Brochure, plegables o la opción que quiera ofrecer el 
patrocinador. En total son 350 asistentes. (No incluye producción)."

ITEM MONTO CARACTERISTICAS



$3.000.000

$1.000.000

$750.000

$2.400.000

"Espacio para ubicar un stand de 2m x 2 m, se ubicará en el pasillo 
previo al ingreso al salón de conferencias. Incluye mesa, 2 sillas, toma 
corriente. La producción del stand no estará a cargo de los 
organizadores. Incluye: 1 inscripción sin costo para asistir a las 
conferencias y dos personas acreditadas para la muestra comercial."

"En los espacios de receso del refrigerio de los dos días en la mañana 
y en la tarde colocaremos un video institucional de su compañía el 
cual no puede superar dos minutos de duración. (No incluye 
producción)."

"Espacio para ubicar pendón tipo roll up (2X1m) en el área de muestra 
comercial. (No incluye producción)"

"Se pondrá el logo exclusivo del patrocinador en el backing de ingreso 
al salón de conferencias de 4X2 auto soportante con iluminación. Los 
organizadores del evento producirán estos materiales. Este material 
estará los 2 días del evento. En contraprestación recibirá: 1 inscripción 
sin costo para asistir a las conferencias."

STANDS PRESENCIAL

PROYECCION EN ZONA 
COMERCIAL (MONITORES 
DE 50 PULGADAS) Y LOGO 
EN BANNER DIGITAL EN LA 
ZONA DE SATNDS
 

LOGO EN BACKING EN 
ZONA COMERCIAL Y LOGO 
EN BANNER DIGITAL EN LA 
ZONA DE SATNDS 

BACKING FOTOS 
(INCLUYE FOTOGRAFO) 

ITEM MONTO CARACTERISTICAS



$1.800.000

$500.000

$1.000.000

$1.500.000

"Bolígrafos: Se elaborarán 300 esferos, los cuales serán entregados a los 
participantes. Estos serán realizados por los organizadores del evento y 
se colocará únicamente el logo del patrocinador a una tinta. Agenda: Se 
elaborarán 300 Agendas y se colocará el logo en la portada de la 
agenda, compartiendo imagen con los organizadores del evento. En 
contraprestación recibirá: 1 inscripción sin costo para asistir a las 
conferencias."

"Los centros de mesa se ubicarán en las mesas en el salón de 
conferencias y llevarán el Logo del patrocinador. La producción estará a 
cargo de los organizadores. 300 centros de mesa con Logo. En 
contraprestación recibirá: 1 inscripción sin costo para asistir a las 
conferencias."

"Los portavasos se ubicarán en las mesas en el salón de conferencias y 
llevarán el Logo del patrocinador. La producción estará a cargo de los 
organizadores. 300 portavasos con Logo."

LIBRETAS Y ESFEROS

 
PORTAVASOS 
(SALON ACADEMICO)

CENTROS DE MESA

 
LOGO MARCO DE 
PANTALLA - 
AUDITORIO PRINCIPAL 

ITEM MONTO CARACTERISTICAS



$2.200.000

$4.000.000

$4.000.000

$5.000.000

$5.000.000

"Al regreso del refrigerio de los dos días en la mañana y en la tarde 
colocaremos un video institucional de su compañía el cual no puede 
superar dos minutos de duración. (No incluye producción) En 
contraprestación recibirá: 1 inscripción sin costo para asistir a las 
conferencias."

"Espacio para ubicar estación de café de forma permanente en salón 
de conferencias. El patrocinador podrá ubicar un pendón tipo roll up. 
(Toda la logística y el producto corren por cuenta del patrocinador) 
Este espacio estará en los 2 días del evento. En contraprestación 
recibirá: 1 inscripción sin costo para asistir al congreso."

"Los refrigerios se tomarán en la zona de la muestra comercial. El 
patrocinador podrá ubicar un pendón tipo roll up (2x1 m) en cada 
una de las mesas donde se dispongan los refrigerios y solo durante 
el receso de los refrigerios. (No incluye producción de pendones) 
Este material estará en los 2 días del evento. En contraprestación 
recibirá: 1 inscripción sin costo para asistir a las conferencias."

Brandeo en el area 

Brandeo en el area 

VIDEO INSTITUCIONAL  PREVIO 
A CONFERENCIAS

 
ESTACION DE CAFÉ DOS DIAS 
EN MUESTRA COMERCIAL Y 
SALONES ACADEMICOS 

 
REFRIGERIOS 
(DOS DIAS) 

ALMUERZO DIA 1 

ALMUERZO DIA 2 

ITEM MONTO CARACTERISTICAS



CONTÁCTANOS: 
300 505 7311

capítulocartagena@acodres.com.co
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